WOCHENKARTE
Montag, den 24. Februar bis Sonntag, den 02. Méarz 2025

Rosenkohlcremesuppe mit karamellisiertem Speck und geréstetem Bauernbrot....6,50 €

Wochengemiise: BlattSpinat..........cooo i 5,50 €
VEGETARISCHE GERICHTE

hausg. Feta- Spinatpressknédel mit Kréuterjoghurt,

dazu Salatgarnitur ... et 13,80 €
Ofenkartoffel mit Frankfurter Gruner Sauce

dazu buntes Grillgemiise und Krauterschmand.............cocoviiiiiiiiiiiiiiiiceeeee, 13,50 €
Gemiiseomelette aus der Pfanne,

dazu gerOstete Kartoffeln und gemischter Salat...........cccoeoeeiieeiiiniiiee 12,90 €

bunter Rucola- Blattsalat, mariniert mit Brombeer- Balsamicodressing,

dazu kross gerdstete Croltons und wahlweise:

— mit frischem Salbei im Schinkenmantel gegrillte Kalbsschnitzelchen................ 18,40 €
— gegrillte Streifen von der Buttermakrele und Zitrusfriichte............................. 16,50 €
- Tranchen von der mit Apfel- Calvados- Frischkase gefiillte Poularden Brust.......17,50 €

WOCHENEMPFEHLUNG

mit frischen Krautern und Zwiebeln in Rotweinjus geschmortes Kalbfleisch,

dazu Risolée Kartoffeln und Krautsalat..............ccooiiiiiiiiii e, 18,90 €
Vogelsberger Kartoffelbratwurst vom Grill mit Zwiebeljus,

dazu Kartoffelpiiree und gemischter Salat.............coeiiiiii 15,50 €
Hackfleisch- Spitzkohlauflauf aus dem Ofen,

dazu Rahmsauce und Kartoffelplree. ....... ... 14,90 €
in Zitronenbutter gegrillte Steaks von der Buttermakrele,

dazu Rahmspinat und Pellkartoffeln......... ..o 17,90 €
mit frischem Salbei im Schinkenmantel gegrillte Kalbsschnitzelchen,

dazu Rotweinjus, Kartoffelrdsti und gemischter Salat............................o 19,50 €
Zwiebelrostbraten aus der Rinderhiifte in Rotweinjus,

dazu Steakhouse Frites und Krautsalat................coooiiiiiiii s 21,50 €
Dessert: ausgebackene Apfelringe mit Zimt & Zucker, dazu Vanillesauce..............6,50 €
Freitag: Backfisch mit Kartoffelsalat und hausgemachter Sauce Remoulade......... 16,90 €

Samstag: Erbseneintopf mit buntem Wurzelgemiise und Rindswurstscheiben......12,50 €

Sonntag: in Preiselbeerjus geschmorte Tranchen von der Hirschkeule,
dazu hausg. Kartoffelkl6Be mit Semmelbrdseln und griiner Blattsalat....................... 22,-- €



