
 
 
                                
                              WOCHENKARTE 
     
    Montag, den 30. Dez. 2024 bis Sonntag, den 05. Januar 2025 
 
weiße Bohnensuppe mit buntem Wurzelgemüse und gegr. Rindswurstscheiben…..6,50 € 
 
Wochengemüse: Speckbohnen…..................................................…………………...5,50 € 
 
VEGETARISCHE GERICHTE 
 
Couscous Salat mit Gemüse, Nüssen und Rosinen,  
dazu Korianderjoghurt und geräucherter Tofu…………………………………………..14,90 €  
Gemüsefrikadelle vom Grill mit Tomaten- Basilikumsauce, dazu Bandnudeln….…14,40 €  
Bandnudeln mit Frankfurter Kräuterpesto und Kirschtomaten, 
dazu geriebener Hartkäse.......................................................................................…13,90 €  
 
Oberräder Feldsalat, mariniert mit Apfel- Meerrettichdressing,  
dazu kross geröstete Croûtons und wahlweise: 
– gegrillte Streifen von der Kalbsleber und gebratene Birnenspalten......................18,50 € 
– im Speckmantel gegrilltes Schweinefilet……………………………………………...18,20 € 
– Riesengarnelen vom Grill und Zitrusfrüchte……………………………………...….19,40 € 
 
WOCHENEMPFEHLUNG 
 
rosa gegrillte Medaillons vom Schweinefilet mit frischen Champignons  
in Kräuterrahm, dazu Pommes frites…....……………………..…………………………19,50 € 
Odenwälder Wildbratwurst vom Grill mit Preiselbeerjus, 
dazu Butterspätzle und Feldsalat………………………………………………..……......17,90 € 
Kotelett vom Iberico Schwein und Steak vom Kalbsrücken, dazu gebratene 
Kräutersaitlinge und knusprig ausgebackene Kartoffelrösti.......................................21,50 € 
gebackener Hackfleisch- Rotkohlauflauf mit Maronen, 
dazu Apfelweinrahm und Kartoffelpüree…………………………...……………...…….14,50 € 
gegrillter Wolfsbarsch mit Zitronenbutter, 
dazu Speckbohnen und Pellkartoffeln…………...………………………….……………19,40 €  
 
Dessert:  Schokoladenmousse mit glacierten Maronen und Vanille- Zimtsauce…..6,50 € 
 
Mittwoch, den 01. Januar 2025: Matjesfilet mit Gewürzgurke, Zwiebel und  
Apfelspalten in Sauerrahm, dazu geröstete Kartoffeln…………………………………13,80 € 
 
Freitag: Backfisch mit Kartoffelsalat und hausgemachter Sauce Remoulade...…..16,90 € 
 
Samstag: deftiger Erbseneintopf mit Wurzelgemüse und Westfälinger…………..12,50 € 
 
Sonntag: in Rotweinjus geschmorte Schweinebäckchen, 
dazu hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Krautsalat....................19,50 € 
 


