
 
 
                               WOCHENKARTE 
 
        Montag, den 02. bis Sonntag, den 08. Dezember 2024 
 
Pastinakencrèmesuppe mit kross gerösteten Croûtons …….….…………….……....6,50 € 
 
Wochengemüse: Wirsing……….....................................................…………………...5,50 € 
 
VEGETARISCHE GERICHTE 
 
hausg. Rotkraut- und Wirsingstrudel, dazu Sauerrahm und Salatgarnitur.………..12,50 €  
Bandnudeln mit frischen Champignons und Kirschtomaten in Kräuterrahm,  
dazu geriebener Hartkäse………………………………………………………………….13,50 €  
knusprig ausgeb. Kohlrabischnitzel, dazu Sauce Remoulade und Feldsalat…...….13,50 €  
 
Oberräder Feldsalat, mariniert mit Kartoffeldressing,  
dazu kross geröstete Croûtons und wahlweise: 
– gegrillte Streifen vom arg. Roastbeef und gebratene Garnelen.............................18,50 € 
– gebratene Gänseleber und frische Champignons…………………………………...14,50 € 
– in Kräuterbutter gebratenes Zanderfilet und frische Früchte…………………...….17,50 € 
 
WOCHENEMPFEHLUNG 
 
gegrillte Kalbsleber „Berliner Art“ mit gebratenen Apfelringen und Schmorzwiebeln,  
dazu Kartoffelpüree und gemischter Salat……….………...………………….……....…19,80 € 
in Käse- Eihülle gebackene Putenmedaillons,  
dazu Tomaten- Basilikumsauce und Bandnudeln……………………………..……...…17,50 € 
in Rotwein geschmorte Schweinebäckchen, 
dazu hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Apfelrotkohl.................19,50 € 
kross gegrilltes Filet vom Zander, 
dazu Rahmwirsing und Salzkartoffeln……………………………………………...……..18,90 € 
Kalbsgeschnetzeltes mit frischen Champignons in Thymianrahm aus der Pfanne,  
dazu Butterspätzle und Feldsalat………………..………………………….…….………19,80 €  
 
1/4 Hafermastgans knusprig aus dem Ofen, dazu Apfelrotkohl,  
mit Mandel, Rosinen und Marzipan gefüllter Backapfel und  
hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln………………………………… 36,50 €  
dazu Maronen………………………………………………………………………………. 5,--  € 

 
Dessert:  Schokoladensoufflé mit flüssigem Kern, dazu Vanillesauce.....................6,50 € 
 
Freitag: Backfisch mit Kartoffelsalat und hausgemachter Sauce Remoulade...…..16,90 € 
 
Samstag: frischer Grünkohl mit Kartoffel, buntem Wurzelgemüse, Perlgraupen 
und Westfälinger Mettenden…………………………….……………………………....12,50 € 
 
Sonntag: in Rotweinjus geschmorter Braten aus der Hirschkeule,  
dazu hausgemachte Kartoffelklöße mit Semmelbröseln und Apfelrotkohl.................20,50 € 
 


