
 

 

 

 

 

 
 

APF EL WEIN WAGNER  
 
 
 

Seit 1931 befindet sich die Apfelweinwirtschaft Adolf Wagner nun 
schon in vierter Generation im Familienbesitz. 

 

FAMILIEN RUDORF & WAGNER 

 

 

 

 

 

 

 

 

Öffnungszeiten 

Montag - Sonntag 

11:00 - 00:00 Uhr 

 

 

Schauen Sie sich auch gerne unsere wechselnde Wochenkarte an. 

 

Bei Fragen zu Allergenen in unseren Speisen sprechen Sie bitte 

unser Servicepersonal direkt an. 

 

Wir informieren Sie gerne über alle Inhaltsstoffe. 



 
 

E B B E L W O I  

H I E R  S I T Z T  M A N  S E I T  J E H E R  B E I  E I N E M  

„ S C H O P P E N “  A P F E L W E I N  U N D  T Y P I S C H  

F R A N K F U R T E R  S P E Z I A L I T Ä T E N  E I N T R Ä C H T I G  

Z U S A M M E N .  

Den Apfelwein, wenn auch nicht den hessischen, kannten bereits die 

Griechen und die Römer. 

Überall dort, wo aufgrund des Klimas oder des Bodens die 

Traubenherstellung schwierig war, hat der Obstwein Tradition. 

Häufig wird er als Cidre, süßer Apfelwein mit einem höheren 

Alkoholgehalt, bezeichnet. In Hessen entsteht der Apfelwein nach 

traditioneller Herstellung ohne Zugabe von Zucker und mit 

vollständiger Gärung. 

 

D A S  M A G I S C H E  D R E I E C K  

• Zum Apfelwein gehören: 

• die typischen Gläser, die Gerippten, 

• ein Krug aus Steinzeug, der Bembel, und 

• ein kleiner Holzdeckel, um den Apfelwein vor Schmutz und 

Fliegen zu schützen, das Deckelchen. 

 



 

 

K L E I N I G K E I T E N  

 

Handkäse mit Musik, dazu Butter und Bauernbrot  5,10 € 

 

herzhafter Spundekäs, dazu Bauernbrot    7,80 € 

 

V E G E T A R I S C H E /  V E G A N E  G E R I C H T E  

 

„Grüne Soße“      14,50 € 

mit 4/2 gekochten Eiern und Bratkartoffeln 

 

knusprige Gemüserösti      14,50 € 

mit Kräuterschmand, dazu Salatgarnitur 

 

Vegane Bratwurst mit Rotkrautsalat und Bratkartoffeln  15,50 € 

 

 

F R A N K F U R T E R  S P E Z I A L I T Ä T E N  

 

Rippchen gekocht oder gegrillt mit Sauerkraut und Brot 14,50 € 

 

Rippchen gekocht oder gegrillt mit Sauerkraut  16,90 € 

und Kartoffelpüree 

 

Hacksteak mit Röstzwiebeln und Bratkartoffeln   12,90 € 

 

Frankfurter Würstchen mit Sauerkraut    7,80 € 

 

Rindswurst mit Sauerkraut     7,80 € 

 

hausgemachte Bratwurst mit Sauerkraut   12,90 € 

und Kartoffelpüree 



 

 

 

gegrillte Haxe mit Bratkartoffeln     17,20 € 

 

gegrilltes Leiterchen mit Sauerkraut    14,00 € 

 

gegrilltes Schäufelchen mit Sauerkraut    18,90 € 

 

„Schlachtplatte“ Blutwürstchen, Leberwürstchen,   14,50 € 

gekochtes Rippchen, dazu Sauerkraut und Kartoffelpüree 

 

Blut- & Leberwürstchen 

dazu Sauerkraut und Kartoffelpüree   12,50 € 

 

hausgemachter Fleischkäse mit geschmorten Zwiebeln  12,90 € 

und Spiegelei, dazu Bratkartoffeln 

 

 

V O M  S C H W E I N  

 

Schnitzel Wiener Art mit Bratkartoffeln    16,20 € 

 

Schnitzel gefüllt mit Käse und Schinken dazu Bratkartoffeln 18,30 € 

 

Frankfurter Schnitzel mit Grüner Soße und Bratkartoffeln 21,20 € 

 

„Wagner Schnitzel“ mit Sauerkraut, Speck und   18,80 € 

Crème Fraîche gefüllt, dazu Apfelweinrahmsauce und 

Kartoffelpüree 

 

Zwiebelschnitzel mit Bratkartoffeln    17,20 € 

 

Jägerschnitzel mit Bratkartoffeln     18,30 € 



 

 

 

Frankfurter Platte (ab 4 Personen, Preis pro Person)  22,80 € 

gegrillte Haxe, Schäufelchen, Leiterchen, Rippchen und 

hausgemachte Bratwurst, dazu Sauerkraut, Bratkartoffeln und 

Kartoffelpüree 

 

V O M  K A L B  &  R I N D  

 

Wiener Schnitzel mit Bratkartoffeln    21,80 € 

 

Frankfurter Kalbsschnitzel mit Grüner Soße   26,90 € 

und Bratkartoffeln 

 

gekochte Ochsenbrust mit Grüner Soße    23,00 € 

und Bratkartoffeln 

 

Cordon bleu (mit Käse und Schinken gefüllt)   22,90 € 

mit Bratkartoffeln 

 

Argentinisches Rumpsteak mit Röstzwiebeln   25,00 € 

oder Kräuterbutter, dazu Bratkartoffeln 

 

 

B E I L A G E N  Z U M  H A U P T G A N G  

 

Beilagen Salat      5,50 € 

Portion Grüne Soße (200gramm)    5,50 € 

Portion Wochengemüse      5,50 € 

 

 

 

 



 

 

 

D E S S E R T  

 

Warmer Apfelstrudel mit Vanillesauce und Sahne  7,50 € 

 

 

F R E I T A G S  

Backfisch mit Kartoffelsalat und Remouladensauce   16,90 €  

 

 

S A M S T A G S  

Hausgemachte Eintöpfe (siehe Wochenkarte)   12,50 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

A L K O H O L F R E I E  G E T R Ä N K E  

Possmann Apfelsaft 0,3l     2,90 €  

Coca Cola 0,2l      2,90 €  

Coca Cola light 0,2l      2,90 €  

Orangen Limonade 0,2l      2,90 €  

Gerolsteiner Mineralwasser – still und spritzig 0,25l  2,70 €  

Gerolsteiner Mineralwasser – still und spritzig 0,75l  5,30 €  
 

A P F E L W E I N  

 

Apfelwein 0,3l       2,90 € 

Fragen Sie nach unseren diversen Bembel-Größen. 

 

Alkoholfreier Apfelwein 0,3l     2,90 € 
 

 

W E I N  
 

Offener Weißwein  

Weißburgunder, QbA Rheinhessen 0,2l   5,50 € 

Riesling, QbA Rheingau 0,2l     5,50 € 

 

Offener Rotwein 

Spätburgunder, QbA Rheingau, 0,2l   5,50 € 
 



 

 

 

W E I ß W E I N  
 
Winkeler Riesling trocken 0,75l    27,00 € 
harmonische Säure 
Weingut Allendorf, Rheingau 
 
Riesling Gutswein trocken 0,75l    29,00€ 
fruchtig würzig frisch  
Weingut J.J.Berizzi,Pfalz 
 
Edition Wagner Grauburgunder trocken 0,75l  27,00 € 
kräftige und dichte Art, geringe Säure 
Weingut Reith, Rheinhessen 
 
Edition Wagner Weißburgunder trocken 0,75l  29,00 € 
feinfruchtig, saftig und vollmundig 
Weingut Reith, Rheinhessen 
 
Edition Wagner Chardonnay Select Spätlese trocken 0,75 l 29,50 € 
viel Kraft und Schmelz, dichte Struktur und angenehme Säure 
Weingut Reith, Rheinhessen 
 

 

R O S E W E I N  
 
Lola Rosè feinherb 0,75l     26,00 € 
Weingut J.J.Berizzi, Pfalz 
 
 

 R O T W E I N  
 
Saint Laurent trocken 0,75 l    31,00 € 
würzig, vollmundig und besonders gehaltvoll  
Weingut Reith, Rheinhessen 
 
be Rizzi Spätburgunder trocken 0,75l   31,50 € 
angenehme Säure, weiche Tannine  
Weingut J.J.Berizzi, Pfalz 



 
 

 

S E K T  &  C H A M P A G N E R  
 

Laurent Perrier Champagner 0,375l   46,00 € 
 
Laurent Perrier Champagner 0,75l     89,00 € 
 
Pomp Secco 0,75l      25,00 € 
 
Pomp Grande Cuvée Blanc Piccolo 0,2l   9,50 € 
 
Pomp Grande Cuvée Rosé Piccolo 0,2l   9,50 € 

 

 

 

 

S P I R I T U O S E N  

Mispelchen       4,10 € 

Reneklode (fränkisches Ringlowasser) 2cl   3,60 €  

Klarer Apfelschnaps nach altem Rezept 2cl   2,80 €  

Calvados 2cl       3,30 €  

Williams Christ 2cl      3,30 €  

Wodka „Moskovskaya “2cl     3,30 €  

Malteser 2 cl      3,30 €  

Asbach 2 cl       3,30 €  

Korn 2cl       2,30 €  



 

 

 

M A G E N B I T T E R  

Fernet Branca 2cl     3,30 €  

Underberg 2cl      3,30 €  

Jägermeister 2cl      3,30 €   

Averna 2cl      3,30 € 

F L A S C H E N  

Flasche Apfelschnaps 0,75l     80,00 € 
Flasche Vodka 0,5l      66,00 € 
Flasche Jägermeister, eisgekühlt 0,35l   51,00 €  

 

 

 

 

 

 

 

 

Gäste WLAN Passwort: Wagner1931 


